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PE REDONDO

Pé Redondo es el nombre de la finca de investigacion y
desarrollo de Bodegas Martin Cddax. Se trata de un
vifiedo de 12 hectareas, una de las parcelas mas grandes
del Valle de Salnés, adquirida en el afio 2002. Ubicada en
término municipal de Meis, Pé Redondo naci6 como un
vifiedo para produccion propia, de donde se obtiene la
uva para elaborar el vino Martin Cédax Lias, para luego
convertirse en el vinedo de investigacion de la bodega. En
esta parcela se llevan a cabo diferentes estudios con el
objeto de profundizar en el conocimiento de este varietal
y mejorar la calidad de nuestros vinos.

ELABORACION

Un vino moderno que se elabora combinando tradicion y
tecnologia. Tras una vendimia seleccionada en el momen-
to optimo de maduracidn, se fermenta el mosto resultante
en acero inoxidable. El equipo de enologia realiza una
exhaustiva seleccion de las mejores lias finas entre todos
los depdsitos de la Bodega que, junto con el vino seleccio-
nado, son sometidas a “battonage” durante dos meses, un
singular método que aporta su peculiar untuosidad y
amplio volumen en boca. A continuacion realiza una
crianza de diez meses en depdsito de acero inoxidable,
con las lias en reposo, que le proporciona redondez y
equilibrio.

NOTA DE ﬁ
CATA

FASE VISUAL

Amarillo pajizo intenso.

FASE OLFATIVA

Intensidad aromitica media-alta, con notas florales
(blancas y amarillas), panaderia tipo pan tostado y un
fondo de fruta (piel de manzana). Recuerdo vegetal tipo
heno.

FASE GUSTATIVA

Entrada amplia en boca, graso y con volumen. Buen
paso, largo y retrogusto donde destacan las notas de
panaderia.

FICHA
TECNICA

D.O.: Rias Baixas

TIPO DE VINO: Blanco
VARIEDAD: 100% Albarifio
RENDIMIENTO: 54 hl/ha

FERMENTACION: Depésitos de acero inoxidable con
control de temperatura.

CRIANZA: 12 meses de crianza sobre lias finas en acero
inoxidable con 2 meses de batonage.

GASTRONOMIA: Pescados grasos, salsas suaves, carnes
blancas, risotto, quesos semicurados.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 12°C
GRADUACION ALCOHOLICA: 13 %vol
ACIDEZ TOTAL: 6,5 g/l ac. tartarico
AZUCAR RESIDUAL: 3,5 g/l
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