Blanco joven
Sauvignon Blancy Macabeo




CHOZAS CARRASCAL

Analisis sensorial

Color. Amarillo pajizo con tonos verdosos.
Limpioy brillante.

Nariz. Predominio de aromas provenientes
de Sauvignon Blanc. Intensos aromas a
flores blancas y frutas tropicales.

Boca. Acidez equilibrada, que le hace ser
fresco e intenso. Gran permanencia de
aromas en la via retronasal. Vino sedoso,
largo y bien estructurado.

Elaboracion

Maceracion pelicular de 24 horas. A
continuacion procedemos a separar el
Mosto Flor del de prensa. Finalmente
hacemos un Desfangado por frio y poste-
rior fermentacién a 18°C.

Recomendaciones

Temperatura de consumo sobre los 8 o 9°.
Es un vino con una intensidad aromatica
altay con una alta expresién de la Sauvig-
non Blanc cultivada en el Mediterraneo Es
un roma limpio, intenso. Un blanco
caracteristico que marca perfectamente la
Sauvignon Blanc del Mediterraneo. En
Boca la variedad Macabeo le otorga una
acidez equilibrada que aporta frescuray
estructura. Tiene una alta expresion
aromatica recordando los aromas de la
nariz. Largoy agradable postgusto.




