VINEDO PROPIO

tipo de suelo arcillo-calcareo.

VENDIMIA MANUAL

27 de septiembre de 2012

88% Tempranillo
12% Cabernet Sauvignon

CRIANZA

15 meses roble americano.

EMBOTELLADO

Julio 2014

Y

DEHESA & CANONIGO:

GRADO ALCOHOLICO
135%

ACIDEZ TOTAL
477 g/l

pH i
395 DEHESA “.CANONIGOS



VINEDO PROPIO

tipo de suelo arcillo-calcareo.

VENDIMIA MANUAL

9 de octubre de 2013

88% Tempranillo
12% Cabernet Sauvignon

CRIANZA

15 meses roble americano.

EMBOTELLADO

Mayo 2015

Y

DEHESA & CANONIGO:

GRADO ALCOHOLICO
135%

ACIDEZ TOTAL
242 gr/l

pH DEHESA " CANONIGOS
389



VINEDO PROPIO

La Sagra Nueva, Cotarro, Palomar y Cabernet

VENDIMIA MANUAL

30 de septiembre de 2014,

88% Tempranillo
12% Cabernet Sauvignon

CRIANZA

15 meses roble americano.

EMBOTELLADO

Septiembre 2016

Rojo cereza picota bien cubierto. De gran complejidad
aromatica, donde se descubren notas de fruta negra
y esencia de regaliz acompaiados de un delicado
bombén.

Bien constituido en boca, con sensaciones de fruta
madura a supaso y elegantes maderas que se integran
muy bien en el conjunto. Final largo e intenso en el
que se reproducen lassensaciones de su aromatica
nariz.

GRADO ALCOHOLICO
145%
ACIDEZ TOTAL
45 qu
DEHESA *CANONIGOS

pH
35



VINEDO PROPIO

La Sagra Nueva, Cotarro, Palomar y Cabernet

VENDIMIA MANUAL

26 de septiembre de 2015.

88% Tempranillo
12% Cabernet Sauvignon

CRIANZA

15 meses roble americano, tostado medio y grano fino

EMBOTELLADO

Diciembre de 2017

Como resultado podemos disfrutar
de un vino picota rubi intenso de gran expresion frutal

con recuerdos de fruta negra silvestre, bien
ensamblados con la madera que aporta un final

a cobertura de chocolate y regaliz.

Elegante y estructurada boca, donde se mantiene la
viveza de la fruta en armonia con el roble, apareciendo
de nuevo a su paso sensaciones de cacao y regaliz.
Envolvente via retronasal, larga y llena de matices.

PRODUCCION
160.000 botellas

GRADO ALCOHOLICO
145%

ACIDEZ TOTAL
5300/

DEHESA=CANONIGOS



