XlIll Lunas 2013

En un afo, la luna realiza 13 giros en torno a la tierra. Es
decir, completa 13 lunaciones.

Xl Lunas 2013 es un vino moderno de Garnacha y
Tempranillo, elaborado en la Rioja Alta y envejecido durante
trece ciclos lunares.

DOCa: Rioja
Variedades: Garnacha (55%), Tempranillo (45%).

Elaboracion: Fermentado en depdsito de acero inoxidable.
Crianza: 12 meses en barrica de 225 litros de madera francesa y
americana.

Graduacion: 13,73% vol.
pH: 3,56

Acidez total: 5,4 g/l (a.t.).
Acidez volatil: 0,59 g/l (a.a.).
Sulfuroso libre: 23 mg/.
Sulfuroso total: 90 mg/I.

Nota de cata: Presenta un color rojo rubi con reflejos bermellones,
brillante. La nariz es envolvente y densa, con aromas de crianza en
barrica bien integrados con las notas frescas de frutos rojos
provenientes de la Garnacha y la Tempranillo. En boca es fresco,
armonico, sedoso, con una estructura tanica delicada y elegante.
Aromas francos en boca, reflejo de la nariz. Un vino facil de beber y de
estilo moderno.



