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RUEDA 2017

VENDIMIA

La vendimia 2017 ha sido una de las afladas mas complicadas y cortas de
los Ultimos cinco anos en la D.O. Rueda, debido principalmente a una helada
temprana en primavera, o que provocd una disminucion de la produccion
en algunas zonas; que se complicd también con una acumulacion de
temperaturas muy altas en junio vy julio, y una pluviometria muy escasa
durante el ciclo vegetativo

El'envero llegd a finales de julio, con unas tres semanas de adelanto sobre un
“afo tipo”. Y las sequias hicieron que la maduraciéon de la uva no fuese muy
equilibrada: los hollejos se encontraban muy gruesos, con gran cantidad de
compuestos fendlicos, y potasio, lo que provocod obtener en bodega mostos
con pH mas alto de lo habitual, obligando a trabajar acortando los tiempos
de maceracion para no perder frescura en el vino final.

ELABORACION

Tras una cuidada seleccion de las mejores uvas de Verdejo, se realizan dos
elaboraciones distintas, procedentes de dos vendimias: una mas temprana y
otra tardia. Se busca una explosidn de aromas con notas de hinojo, pomelo
y fruta de hueso, asi como una mayor concentracion y complejidad en boca.
El vino resultante es un coupage de las dos elaboraciones para conseguir un
Beronia Rueda 2017 aromatico, fresco, sabroso y complejo en boca.

COMENTARIOS ENOLOGICOS
Beronia Rueda 2017 presenta un color amarillo palido con matices verdosos.
De gran intensidad aromatica, posee notas citricas y de fruta blanca, asi
como aromas herbdceos caracteristicos de la variedad como el hinojo. En
boca es untuoso, fresco y elegante con un suave togue de amargor final,
caracteristico de la variedad verdejo.

SERVICIO Y MARIDAJE
Ideal para acompanar pescados en sus diferentes elaboraciones, asi como
carnes blancas y poco grasas. Pasta, arroces y quesos combinan también
perfectamente con este vino.
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